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II EDIZIONE

ART.1 ORGANIZZAZIONE

L'Istituto Internazionale Assaggiatori Caffe (IIAC) e il Centro Studi
Assaggiatori (CSA) organizzano International Coffee Tasting, un concorso
internazionale tra caffé di un‘unica origine o in miscela, in chicchi, in polvere o
in monodose, per espresso, moka o filtro, che si terra in Italia nell’anno 2008.

ART.2 FINALITA'

International Coffee Tasting si propone:

1. di creare una competizione tra caffé di tutto il mondo in modo da mettere
in risalto il livello edonico offerto dal prodotto proveniente da zone
particolarmente vocate, coltivato con cura, lavorato con competenza,
selezionato con perizia, tostato con sapienza e, nel caso, miscelato con
arte e maestria;

2. di mettere in evidenza le produzioni di pregio indicando ai consumatori i
migliori prodotti esistenti sul mercato;

3. di stimolare i produttori a perseguire la qualita nella sua accezione piu
moderna: quella della soddisfazione del consumatore.

Possono partecipare all'International Coffee Tasting i caffé tostati, di singola
origine o in miscela, in chicchi, in polvere o in monodose (pod) pronti per il
consumo.

ART.3 CLASSIFICAZIONE DEI CAFFE

L’ International Coffee Tasting & riservato alle seguenti categorie di caffe:

A. monorigini o miscele in polvere per la preparazione con filtro, inclusa la
caffettiera napoletana;

B. monorigini o miscele in polvere per la preparazione con moca;

C. monorigini o miscele in grani per la preparazione con macchine
automatiche non professionali;

D. monorogini o miscele confezionate in monodosi;

E. miscele italiane in grani per la preparazione di espresso;
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F. monorigini o miscele non italiane in grani per la preparazione di
espresso.

Nei casi in cui sono presenti nelle categorie di cui ai punti B, C, D, E, F,
miscele e monorigini, a livello di concorso, nelle valutazioni, verranno trattate
come categorie differenti.

L'Organizzazione si riserva la facolta di modificare le categorie in relazione al
numero dei campioni partecipanti escludendo eventualmente campioni che
risultino in numero troppo limitato per un determinato tipo di preparazione e/o
richiedendo al produttore l'inserimento in un'altra categoria se possibile.

ART.4 COMITATO ORGANIZZATORE
Il Comitato Organizzatore viene nominato di comune accordo dall’Istituto
Internazionale Assaggiatori Caffé e dal Centro Studi Assaggiatori.

Art.5 Comitato Scientifico

Per la costituzione del Comitato Scientifico sara richiesta la disponibilita di
docenti delle seguenti Universita:

e Usp - Brasile;

Unesp - Brasile;

Ecole Supérieure d’Agriculture d’Angers - Francia ;
Universita di Hertfordshire - Regno Unito;
Universita Cattolica del Sacro Cuore - Italia;
Universita degli Studi di Udine - Italia;

Universita degli Studi di Verona - Italia;

Universita degli Studi di Brescia - Italia.

Art.6 Presidium

I presidium saranno costituiti dai membri del Comitato Scientifico e/o da
soggetti scelti dal medesimo organismo tra persone idonee allo svolgimento
del compito e hanno come finalita di garantire il corretto svolgimento delle
operazioni di valutazione sensoriale dei prodotti partecipanti al concorso.

Art.7 MODALITA' DI ISCRIZIONE
Le aziende che intendono partecipare all'International Coffee Tasting devono
far pervenire al Centro Studi Assaggiatori, Galleria V. Veneto 9, 25128 Brescia

(Italy):

entro il 30 giugno 2008:

1. domanda di partecipazione, secondo modulo A allegato e scaricabile dal
sito www.assaggiatoricaffe.org completa in ogni sua parte;

2. Bonifico (allegare copia) €100,00 (cento, +Iva per I'Italia) al netto delle
spese bancarie, per ogni referenza presentata, intestato a: Centro Studi
Assaggiatori, presso Banco di Brescia, agenzia n. 10 di Via Veneto
(Brescia):

a. Italia: Bban Y0350011215000000005611
b. Estero: Bic BCABIT21 Iban IT34Y0350011215000000005611
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3. n. 1 imballo vuoto della confezione che varra presentata al concorso;

entro il 15 settembre 2008

1. n. 3 confezioni dello stesso lotto di almeno 500 grammi cadauna di caffe o
un numero di monodosi corrispondente. Sullimballo esterno deve essere
chiaramente scritto: “Campione non commerciale inviato per I'International
Coffee Tasting” e la data di scadenza che non dovra essere inferiore al 31
gennaio 2009.

2. autocertificazione di conformita alla legge italiana.

Il Comitato Organizzatore si riserva di fare eseguire proprie analisi di confronto
e di controllo.

ART.8 RESPONSABILITA’

Gli organizzatori declinano ogni responsabilita circa I'eventuale ritardo nella
consegha dei campioni rispetto alla data stabilita, per la perdita totale o
parziale dei campioni durante il trasporto, nonché in ordine allo stato di
conservazione dei campioni stessi.

Tutte le spese relative al recapito dei campioni sono a completo carico delle
aziende presentatrici.

ART.9 RICEZIONE DEI CAMPIONI
Dal momento della ricezione, i campioni partecipanti saranno conservati a
temperatura ambiente in locali idonei.

ART.10 VALUTAZIONE

La valutazione dei campioni verra effettuata in modo rigorosamente anonimo
nei siti che verranno individuati dal comitato organizzatore, da panel composti
da non meno di cinque giudici di provata competenza.

Le Commissioni valuteranno i campioni in base al metodo messo a punto da
Tiac e Csa. Le valutazioni saranno espresse autonomamente da ogni giudice e
il punteggio finale sara ottenuto con opportune tecniche statistiche. I giudizi
delle commissioni sono inappellabili.

ART.11 RISERVATEZZA

A salvaguardia del prestigio delle Aziende partecipanti, il Comitato
Organizzatore rendera noto solo l'elenco dei caffé premiati e non quello
complessivo o il nome delle Aziende partecipanti, né il punteggio assegnato ai
singoli campioni.

ART.12 RICONOSCIMENTO E PREMIAZIONE

In base al punteggio ottenuto saranno premiati ex-aequo, con attestato di
medaglia d’oro International Coffee Tasting 2008, rispettando il limite
massimo del 30%, i caffé meritevoli.

La proclamazione dei vincitori avverra entro il giorno 30 novembre 2008 e
successivamente l'elenco dei medesimi sara pubblicato sul sito
www.assaggiatoricaffe.org.
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ART.13 CONTROLLI

I vincitori dell’International Coffee Tasting 2008 dovranno permettere di
effettuare ispezioni ed eventuali prelievi di campioni nel proprio stabilimento al
Comitato Organizzatore o a suoi delegati.

Qualora non avessero rispettato integralmente il Regolamento, decadranno da
ogni riconoscimento attribuito in sede di premiazione.

ART.14 FORO COMPETENTE E MODIFICHE AL REGOLAMENTO

Per qualsiasi controversia il Foro competente € quello di Brescia. Il presente
regolamento potra subire variazioni per espressa richiesta delle Autorita
competenti o per necessita ravvisate dal comitato organizzatore.
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DOMANDA DI PARTECIPAZIONE

Da inviare entro il 30 giugno 2008, integralmente compilata
attraverso uno di questi mezzi:
L] per fax al +39 (0)30 300328
. per posta a:
Istituto Internazionale Assaggiatori Caffe
c/o Centro Studi
Galleria V. Veneto 9
25128 Brescia
ITALY

IL SOTTOSCRITTO

LEGALE RAPPRESENTANTE
DELL’ AZIENDA

INDIRIZZO

CAP COMUNE

PROVINCIA

NAZIONE

TEL.

FAX

E-MAIL

SITO INTERNET

CODICE FISCALE

PARTITA IVA

ADERISCE

a International Coffee Tasting 2008, dichiarando di aver ©preso
visione e di accettare integralmente il relativo regolamento, e
presentando al concorso i1 caffée denominati:

International Coffee Tasting 2008 e promosso
dall’Istituto Internazionale Assaggiatori Caffe

o www.assaggiatoricaffe.org - www.coffeetasters.org
e
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di cui unisce alla presente una scheda per ogni prodotto iscritto e
la copia del bonifico bancario di:

€ , (Euro )

eseguito a favore di Centro Studi Assaggiatori.

Data

Firma

I dati forniti con 11 presente modulo vengono trattati, al fine di
espletare la Sua richiesta, esclusivamente dalla associazione per
mezzo di persone appositamente incaricate. Nell’espletamento della
Sua richiesta ci pud essere la necessita di comunicare a terzi i Suoi
dati: tali comunicazioni avverranno utilizzando 1le cautele previste
dalla legge sulla tutela della privacy (decreto legislativo 196 del
30.06.2003)

Si autorizza il trattamento dei dati personali.

Data

Firma
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SCHEDA PRODOTTO N.

(compilare una scheda diversa per ogni prodotto in concorso)

Si prega di compilare ed inviare questa scheda per ogni prodotto in concorso
entro il 30 GIUGNO 2008 e inviarla attraverso uno di questi mezzi:

- per fax al +39 (0)30 300328
- per posta a:

Istituto Internazionale Assaggiatori Caffe

c/o Centro Studi
Galleria V. Veneto 9
25128 Brescia

ITALY

DENOMINAZIONE DEL CAFFE’

TIPOLOGIA
O Miscela
0O Monorigine (specificare

ASPETTO FISICO

O grani

O polvere

O confezione monodose

TIPO DI PREPARAZIONE E MODALITA'

Attrezzatura Dose
(g)

Acqua per
dose (ml)

Temperatura
estrazione
(°c)

Pressione
estrazione
(bar)

Macchina espresso 7
professionale bar

25

90

Macchina automatica casa

Moka

Filtro

Macchina per monodose (es.
cialda)

aj Q|ojajal Qa

Napoletana

DATA DI PRODUZIONE __ / /

LOTTO N°

QUANTITA’ CONFEZIONI LOTTO
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CATEGORIA D’'ISCRIZIONE AL CONCORSO (barrare la casella d’'interesse)

O monorigini o miscele in polvere per la preparazione con filtro (inclusa la
caffettiera napoletana);

O monorigini o miscele in polvere per la preparazione con moca;

O monorigini o miscele in grani per la preparazione con macchine automatiche non
professionali;

O monorogini o miscele confezionate in monodosi;

[0 miscele italiane in grani per la preparazione di espresso;

0 monorigini o miscele non italiane in grani per la preparazione di espresso.

NOTE

Note sulla composizione della miscela, particolarita e modalita d’uso che si
vogliono fare presenti e che gli organizzatori possono utilizzare nella
comunicazione.

Il sottoscritto dichiara di aver preso visione e di accettare integralmente
il regolamento del <concorso International Coffee Tasting e autorizza la
pubblicazione dei risultati del Concorso e dei dati relativi alla propria
azienda sul sito www.assaggiatoricaffe.org o www.coffeetasters.org, nonché
qualsiasi forma di pubblicita gli organizzatori decidano di adottare nel
caso 11 caffeée presentato risulti meritevole di una delle distinzioni
previste dal regolamento.
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